f

Ka“a Meze

Vinlolachdo]marAr st 95 Hummus / Aul?erginerbra 5
TorLat oxl<6tt4 sldvor 125 Va|n6tsr6ra / Vitlbl(screme 5
Tabbouleh 85 KycLlingrbra / Tonfiskrsra 95

Varma Meze

Kyck]ingspett / Nét}férsspett 65 Pommes 65
Nétl(orv/l_ammkorvdrst]% Ostru”ar4st”0
Nét}férspiroger / Spenatpiroger4 st 145 Liloaloréd 25

Huvud ratter
Kycl(]ingspett med Taloloouleh/Pommes 285

tva stycl&en gri”ade LycHingspett serveras med vitlskscreme

Nétférsspett me& Tabbouleh/Pommes 285

tva stycl<en gri“ade nbt{\érsspett serveras med vitlskscreme

Me&de]a personalen om eventue”a a”ergier

|n{:ormation om ursprungs|and Fér l«'jtt 00]’1 Fége|—1[‘r5ga persona|en



LIBANESISK
AVSMAKNINGSMENY

18 MEZE

Cedar Luxury - 595:-/person

14 MEZE

Cedar Classic - 495:-/person

Hummus
Tabbouleh
Auberginerodra
Valnotsrora
Kycklingrora
Tonfiskrora
Vitlokscreme
Vinbladsdolmar
Torkat oxkott
Notfarsfyllda Burgurvete bollar
Spenatpiroger
Ostrullar
LammKkorv
Grillad notfarsspett
Grillad kycklingspett
Notkorvar
Pommes
Pitabrod

Hummus
Tabbouleh
Auberginerora
Valnodtsrora
Kycklingrora
Tonfiskrora
Vitlokscreme
Vinbladsdolmar
Torkat oxkott
Notfarsfyllda Burgurvete bollar
Spenatpiroger
Ostrullar
LammkKkorv
Pitabrod

Meddela persona|en om eventue”a a”ergier

Information om ursprungs]and for kott och Fﬁgel-\tréga personalen



Dessert

Ckokladfondant ]45
Pepparl(al(skal(a 115

serveras mec]vaniljglass

Saﬂ‘ransl(aka HB
Glass 75

\/anih’glass med kolas3s

Mat F&ir Ioarn

Pannl(al(or med sylt och
grédde 95

Med&ela personalen om eventue”a a”ergier

Information om ursprungs]and for kott och Fﬁge]-rréga personalen



